
R
accontare la storia di una fam

iglia è sem
pre una operazione com

plessa.  N
oi abbiam

o scelto una 
storia di intrecci fam

iliari. N
el senso che la fam

iglia C
aricato così com

e si presenta oggi è operativa 
sin dal 1961, quando Pier D

om
enico e M

aria si sono sposati dando luogo all’azienda agricola e a tre 
fi gli, dei quali Francesco è ora il titolare e continuatore dell’attività produttiva. L’anno 1815 risponde 
alla esigenza di andare alla ricerca delle nostre radici, indagando sui nostri avi, fi no a giungere all’anno 
esatto in cui tutto ebbe inizio. N

on è la storia di un casato nobile, m
a la vicenda di un tessuto fam

iliare 
fatto di diversi cognom

i,che si sono intrecciati tra loro nel tem
po per vari gradi di parentela, portando 

avanti il valore della terra e dei suoi frutti, quelli in cui ancora adesso crediam
o fortem

ente. 

Le nostre cam
pagne, con terreni coltivati a olivo, vite, legum

i, cereali e altre colture, sono collocati in 
diversi com

uni del Salento, nel sud della Puglia, per un totale di 30 ettari, espressione di una superfi cie 
fram

m
entata non per nostra scelta, m

a in quanto frutto di un elem
ento distintivo di uno specifi co are-

ale in cui le unità fondiarie sono costituite tutte da pochi ettari. La sede dell’azienda è a San Pietro in 
Lam

a, in provincia di Lecce, al confi ne con il capoluogo. 
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D

ue sono le referenze sulle quali in questo m
om

ento stiam
o puntando: il “Lucrezio” – che è un om

aggio 
al poeta e fi losofo rom

ano T
ito Lucrezio C

aro, autore del poem
a D

e rerum
 natura - e il “Tatanoso”, 

dedicato a un nostro avo, di nom
e G

eneroso (“Tata”, nel dialetto salentino signifi ca “papà”; e “N
oso”, 

dim
inutivo del nom

e.

O
L

IV
A

G
G

IO
.

È
 un blend di oli ricavati in prevalenza da olive C

ellina di N
ardò, O

gliarola di Lecce e C
or-

nulara, oltre ad altre cultivar. La presenza percentuale delle olive non è dichiarata, in quanto 
soggetta alla variabilità di ciascuna olivagione.
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A
lla

 v
is

t
a è verde tenue dai rifl essi dorati, lim

pido.
A

l n
a
s
o si apre con profum

i fruttati di m
edia intensità, dalle connotazioni erbacee. Fresco e 

pulito, con richiam
i alla m

andorla e ad altra frutta bianca.
A

l p
a
la

t
o l’im

patto è m
orbido e rotondo, dolce, per poi aprirsi con note am

are e piccanti ben 
dosate, dal gusto vegetale di carciofo.
N

e
lla

 s
e
n

s
a
z
io

n
e
 r

e
t
r
o
-o

lfa
t
t
iv

a, in chiusura, i sentori di m
andorla verde, l’erba di cam

po e 
una lieve punta piccante. 
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O
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V
e
r
s
a
t
ile, è adatto sia a crudo - per insaporire, veicolare e am

plifi care i sapori di altri alim
enti 

- sia in cottura per ogni tipo di im
piego.

Id
e
a
le

 c
o
n

 insalate verdi e di m
are, su prim

i a base di paste asciutte o con piatti di riso o a 
base di legum

i, com
e pure con verdure al vapore, carni bianche ai ferri, nonché con form

aggi 
di m

edia stagionatura.

F
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R
M

A
T

I.

D
isponibile, al m

om
ento, solo in bottiglia in vetro da 250 m

l.
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È
 un blend di oli ricavati da olive Frantoio, N

ociara, C
ellina di N

ardò, O
gliarola di Lecce, C

or-
nulara e altre cultivar. La presenza percentuale delle olive non è dichiarata, in quanto soggetta 
alla variabilità di ciascuna olivagione.
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.

A
lla

 v
is

t
a è verde tenue dai rifl essi dorati, lim

pido.
A

l n
a
s
o si apre con profum

i fruttati di m
edia intensità, dai richiam

i netti all’oliva verde, note 
di erba di cam

po e altri frutti. 
A

l p
a
la

t
o ha gusto vegetale di carciofo, una buona fl uidità e arm

onia delle note am
are e pic-

canti, sem
pre ben dosate, introdotte da una nota iniziale dolce.

N
e
lla

 s
e
n

s
a
z
io

n
e
 r

e
t
r
o
-o

lfa
t
t
iv

a, in chiusura, si percepiscono i toni m
andorlati, l’erba verde 

e una lieve punta piccante. 
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V
e
r
s
a
t
ile, adatto a crudo com

e in cottura. E
ssendo un olio dal fruttato m

edio, si presta a sva-
riati im

pieghi, senza m
ai coprire i sapori di altri alim

enti. 
Id

e
a
le

 c
o
n

 bruschette, m
inestre di legum

i, crem
e di verdura, insalate di riso, pesci alla griglia, 

carni alla brace, fritture di pesce e verdure.

F
O

R
M

A
T

I.

D
isponibile, al m

om
ento, in bottiglia in vetro da 750 m

l e in tanichette m
etalliche da 3 e 5 l.
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È
 un blend di oli ricavati da olive Frantoio, N

ociara, C
ellina di N

ardò, O
gliarola di Lecce, C

or-
nulara e altre cultivar. La presenza percentuale delle olive non è dichiarata, in quanto soggetta 
alla variabilità di ciascuna olivagione.
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di erba di cam
po e altri frutti. 

A
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canti, sem
pre ben dosate, introdotte da una nota iniziale dolce.
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e una lieve punta piccante. 
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V
e
r
s
a
t
ile

riati im
pieghi, senza m

ai coprire i sapori di altri alim
enti. 

Id
e
a
le

 c
o
n

carni alla brace, fritture di pesce e verdure.

F
O

R
M

A
T

I

D
isponibile, al m

om
ento, in bottiglia in vetro da 750 m

l e in tanichette m
etalliche da 3 e 5 l.


